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Product Name / Nom du produit

Serving Size Volume /
Suggestion de portion

Serving Size Weight /
Suggestion de portion

Calories (kcal)

Fat (g) / Lipides

Gras saturés

Acides gras trans

Cholestérol

Carbohydrates (g) /

Glucides
Dietary Fibre (g) /

Fibres diététiques (b)

Total de sucres

Protéines

Vitamin A (DV%) /
Vitamine A (vq%)

Vitamine C (vq%)

PICURE"

SELECTIONS

Calcium (DV%) /
Calcium (vq%)

3 Onion Dip Mix / Mélange a Trempette 3

1005 Oignons 15ml 59¢g 20 0.1 0 4 5 1 0 1 2 4 2 2
Cheese, Chives & Bacon Dip Mix / Mélange a

1010 Trempette Fromage, Ciboulette et Bacon 15 ml 69g 25 0.5 0.3 140 4 1 1 1 2 4 4 2
Cheese & Jalapefio Dip Mix / Mélange a

1015 Trempette Jalapeiios et Fromage 15 ml 8.1lg 30 1.5 1 350 5 1 2 2 2 10 8 4

1020 Curry Dip Mix / Mélange a Trempette au Cari 15 ml 778 30 1.5 0.1 3 4 2 0 1 0 2 4 20
Dijon Tarragon Dip Mix / Mélange a Trempette

1025 Dijonnaise a I’Estragon 15 ml 6.68 25 0.5 0 125 4 1 0 1 0 2 4 6
French Onion Dip Mix/ Mélange a Trempette

1027 Oignon Grillé 15ml 73¢g 25 0.1 0 4 6 1 2 1 0 8 2 2
Herb & Garlic Dip Mix / Mélange a Trempette Ail

1030 et Herbes 15ml 6.2g 20 0.2 0 180 4 1 1 1 2 4 4 4
Louisiana Hot & Spicy Dip Mix / Mélange a

1035 Trempette Epicé de Louisiane 15 ml 8.1lg 25 0.5 0.2 25 5 2 1 1 10 4 2 6
Hummus Dip Mix / Mélange a Trempette

1037 Hoummos 15 ml 7.1g 25 0.4 0 10 5 1 0 1 2 4 4 10
Lemon Dilly Dip Mix / Mélange a Trempette

1040 Aneth et Citron 15ml 28g 10 0.1 0 5 2 1 0 1 2 6 2 6
Pueblo Bean Dip Mix / Mélange a Trempette aux

1045 Haricots Pueblo 15 ml 69g 20 0.2 0.1 65 4 2 1 1 6 45 2 4
Sun-Dried Tomato & Herb Dip Mix / Mélange a

1050 Trempette Herbes et Tomates Séchées au Soleil 15 ml 3.2g 10 0.3 0 150 2 1 1 0.4 2 2 2 4
Smoky Ranch Dip Mix / Mélange a Trempette

1055 Ranch Fumé 15 ml 9.2¢g 35 1 0.3 105 4 1 2 3 2 4 6 4
Roasted Red Pepper Dip Mix / Mélange a

1060 Trempette Poivrons Rouges Rotis 15 ml 39g 15 0.2 0 4 3 1 1 1 10 70 2 4
Pesto & Artichoke Dip Mix / Mélange a

1065 Trempette Pesto et Artichaut 15 ml 6.2g 20 0.5 0.4 200 4 1 1 1 2 15 8 8
Guacamole Dip Mix / Mélange a Trempette

1070 Guacamole 15 ml 54¢g 15 0.1 0 320 3 1 1 1 4 35 2 4

1080 Tzaziki Dip Mix / Mélange a Trempette Tzaziki 15 ml 39g 10 0.1 0 5 3 1 0 1 2 15 4 6
Tiramisu Dessert Dip Mix / Mélange a Trempette

1085 pour Dessert Tiramisu 15 ml 87g 35 1.5 1 5 6 1 5 1 0 0 0 4
Maple Spice Fruit Dip Mix / Mélange a

1090  |Trempette pour Fruits Erable et Epices 15 ml 119g 45 0 0 1 11 0 11 0 0 2 0 0
Tropical Fruit Dip Mix / Mélange a Trempette

1091 pour Fruits Tropical 15 ml 12g 45 0 0 4 11 0 10 0.1 0 15 0 0
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Lemon Chiffon Fruit Dip Mix / Mélange a
1095 Trempette pour Fruits Mousse de Citron 15 ml l4g 50 0 0 0 0 0 14 1 13 0 0 0 0 0
Summer Berry Fruit Dip Mix / Mélange a
1100 Trempette pour Fruits Petits Fruits d’Eté 15 ml 13g 60 0 0 0 0 1 13 0 12 0.1 0 4 0 0
1105 Apple Pie Spice / Epice pour Tarte aux Pommes 5ml 3g 10 0.4 0.3 0 0 1 2 1 0 0.1 0 2 2 6
Barbecue Seasoning / Assaisonnement pour
1110 Barbecue 5ml 368 10 0.4 0.1 0 0 115 2 1 0 0.5 10 2 2 6
Beef & Steak Seasoning / Assaisonnement pour
1115 Boeuf 5ml 2.7g 10 0.2 0 0 0 5 2 1 0 0.3 0 2 2 2
1125 Cajun Seasoning / Assaisonnement Cajun 5ml 29g 10 0.3 0 0 0 2 2 1 0 0.4 6 2 2 4
1130 Cardamom (whole) / Cardamome (entiére) 5ml 3.1g 10 0.2 0 0 0 1 2 1 1 0.3 0 2 2 4
1135 Chili Seasoning / Assaisonnement au Chili 5ml 29g 5 0.1 0.1 0 0 40 1 1 0 0.2 0 0 0 2
1140 Chinese 5 Spice / Cinq Epices Chinoises 5ml 3.2g 10 0.3 0.1 0 0 3 2 1 0 0.3 0 2 2 6
1142 |Chipotle Chili / Piment Chipotle 5 ml 29g 10 0.3 0.1 0 0 3 2 1 1 0.4 2 0 0 2
1145 Cinnamon (ground) / Cannelle (moulue) 5ml 278 5 0.1 0 0 0 1 2 1 0 0.1 0 2 4 8
1147 Cloves (ground) / Clous de Girofle (moulus) 5ml 3.0g 10 0.5 0.2 0 0 5 2 1 0 0.2 0 4 2 2
1155 Cuban Seasoning / Assaisonnement Cubain 5ml 25g 10 0.3 0 0 0 2 2 1 0 0.4 6 2 2 6
1165 Fines Herbes 5ml 0.7g 2 0 0 0 0 1 0 0 0 0.1 0 2 0 2
1175 Ginger (ground) / Gingembre (moulu) 5ml 3.2g 10 0.2 0.1 0 0 1 2 0 0 0.3 0 0 0 2
1180 Greek Seasoning / Assaisonnement Grec 5ml 15g 5 0.1 0 0 0 1 1 1 0 0.2 0 2 2 4
1185 Harissa 5ml 33g 10 0.5 0.1 0 0 60 2 1 0 0.5 8 2 2 8
1190 Holiday Seasoning / Assaisonnement des Fétes 5ml l4g 5 0.1 0 0 0 1 1 0 0 0.2 0 2 2 2
1205 Jamaican Jerk / Jerk Jamaicain 5ml 29g 10 0.3 0 0 0 3 2 1 0 0.4 2 0 0 4
1210 Juniper Berries / Baies de Geniévre 5ml 16g 5 0.1 0.1 0 0 0 1 0 1 0.3 0 0 2 0
1215 Lamb Seasoning / Assaisonnement pour Agneau 5ml 12g 4 0.1 0 0 0 1 1 0 0 0.1 0 0 2 4
1217 Lavender / Lavande 5ml 06g 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0.1 0 0 0 0
1218 Edible Blossoms / Fleurs Comestibles 5ml 03g 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1220 Madras Curry / Cari de Madras 5ml 288 10 0.4 0.1 0 0 1 2 1 0 0.4 0 0 2 6
1225 Malay Seasoning / Assaisonnement Malais 5ml 28¢g 10 0.3 0 0 0 2 2 1 0 0.4 6 2 0 4
1230 Mint / Menthe 5ml 0.8g 2 0.1 0 0 0 3 0 0 0 0.2 0 0 2 6
1235 Moroccan Seasoning / Assaisonnement Marocain 5ml 3.0g 10 0.5 0 0 0 4 2 1 0 0.4 0 0 2 10
1240 Nonya 5ml 3.2g 10 0.1 0 0 0 3 2 1 0 0.4 2 2 0 0
1245 Nutmeg (ground) / Noix de Muscade (moulue) 5ml 27¢g 15 1.0 0.5 0 0 0 1 1 1 0.2 0 0 0 0
1250 Herbes Provencales 5ml 10g 3 0.1 0 0 0 0 1 1 0 0.1 0 0 2 4
Oriental Stir-fry Seasoning / Assaisonnement
1255 Oriental 5ml 29g 10 0.5 0.1 0 0 1 2 1 0 0.4 2 10 2 2
Oven Roast Seasoning / Assaisonnement pour
1260 Rétis S5ml 29g 10 0.3 0 0 0 1 2 1 0 0.3 6 2 2 4
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Pasta Seasoning / Assaisonnement Italien 248 0 0 0 0 1 2 1 0 .3 0 2 2
1266 Polpette Herbs / Herbes Polpette 10 ml 44g 15 0.2 0 0 0 2 3 2 0 0.5 2 10 4 6
1270 Pizza Seasoning / Aromates pour Pizza 5ml 22g 10 0.1 0 0 0 1 2 0 0 0.3 2 8 2 2
1275 Pot Herbs / Herbes Potagéres 5ml 10g 3 0.1 0 0 0 0 1 0 0 0.1 0 0 2 2
1280 Poudre Douce 5ml 24g 5 0.1 0 0 0 1 2 1 0 0.2 0 0 2 4
Poultry Seasoning / Assaisonnement pour
1285 Volaille 5ml 25g 10 0.3 0 0 0 1 1 1 0 0.4 2 4 2 4
Pumpkin Pie Spice / Epice pour Tarte a la
1290 Citrouille 5ml 27g 10 0.2 0.1 0 0 1 2 1 0 0.1 0 0 2 6
Seafood & Fish Seasoning / Assaisonnement
1295 pour Poisson et Fruits de Mer 5ml 22g 5 0.1 0 0 0 1 2 1 0 0.2 0 6 2 2
1300 Fajita Seasoning / Assaisonnement pour Fajitas 5ml 28g 10 0.3 0 0 0 5 2 1 0 0.4 2 2 2 4
1301 Satay Seasoning / Assaisonnement Satay 5ml 16g 5 0.1 0 0 0 60 1 0 0 0.2 0 2 0 2
1305 Spanish Seasoning / Assaisonnement Espagnol 5ml 25g 10 0.3 0 0 0 2 2 1 0 0.3 4 4 2 4
1311 Star Anise / Anis Etoilé N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A N/A
1312 Souvlaki Seasoning / Assaisonnement Souvlaki 5ml 22g 10 0.1 0 0 0 2 1 1 0 0.4 0 0 2 8
1315 Taco Seasoning / Assaisonnement pour Tacos 5ml 25g 10 0.2 0.1 0 0 10 1 1 0 0.3 2 2 0 4
1320 Tandoori Seasoning / Assaisonnement Tandoori 5ml 25g 5 0.3 0 0 0 50 1 1 0 0.3 6 2 0 4
1321 Teriyaki Seasoning / Assaisonnement Teriyaki 5ml 28g 10 0.1 0 0 0 95 2 0 0 0.4 2 20 0 0
1325 Thai Seasoning / Assaisonnement Thai 5ml 2g 5 0.2 0 0 0 4 1 1 0 0.2 0 2 2 2
Vegetable Seasoning / Assaisonnement pour
1330 Légumes 5ml 3.0g 10 0.5 0.1 0 0 1 2 1 0 0.5 0 6 2 2
1405 Red Bell Pepper / Poivron Rouge 15 ml 51g 20 0.2 0 0 0 2 4 1 2 1 25 170 0 2
1410 Chives / Ciboulette 15 ml 08g 2 0 0 0 0 1 1 0 0 0.2 6 8 0 2
1420 Minced Garlic/ Ail Haché 15 ml 10.0g 35 0 0 0 0 4 8 1 0 2 0 0 4 2
1425 Toasted Onion / Oignon Grillé 15 ml 6.8¢g 25 0 0 0 0 1 6 1 2 1 0 8 2 0
1430 Roasted Garlic / Ail Grillé 5ml 29g 10 0 0 0 0 2 2 1 0 1 0 0 0 0
Chicken Bouillon Base / Base pour Bouillon de
1440 Poulet 7.5ml 33g 10 0.1 0 0 0 120 1 1 0 1 0 0 0 2
1441 Beef Bouillon Base / Base pour Bouillon de Boeuf 7.5ml 43g 15 0.2 0 0 0 135 2 1 0 1 2 0 0 2
Vegetable Bouillon Base / Base pour Bouillon de
1442 Légumes 7.5ml 3.7¢g 15 0.1 0 0 0 40 2 1 1 1 8 10 0 2
1456 Citrus Bloom Sansel™ / Sansel" Fleur d’Agrumes 1.25 ml 07g 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0
1458 Chili Lime Sansel ™/ Sansel" Piment et Lime 1.25 ml 08g 3 0 0 0 0 1 0 0 0 0.1 2 15 0 0
1459 Summer Garden Sansel ™/ Sansel" Jardin d’Eté 1.25 ml 06g 2 0 0 0 0 1 0 0 0 0.1 2 6 0 0
1461 Red Garlic Sansel ™/ Sansel" Ail Rouge 1.25ml 09g 3 0 0 0 0 0 1 0 0 0.1 0 6 0 0
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1505 Red Pepper Jelly / Gelée de Piments Rouges 15 ml N/A 40 0 0 0 10 10 0 0 4 0 0
Jalapefio Pepper Jelly / Gelée de Piments
1506 Jalapefios 15 ml N/A 40 0 0 0 10 10 0 0 0 0 0
1511 Honey Mustard / Moutarde au Miel 5ml 59g 15 0.1 0 30 3 3 0.1 0 0 0 0
Sweet & Spicy Mustard / Moutarde Sucrée et
1512 E’picée 5ml 59¢g 10 0.2 0 40 2 2 0.2 0 2 0 0
1513 Relish Mustard / Moutarde Relish 5ml 59g 10 0.1 0 40 2 2 0.1 0 0 0 0
1515 Crushed Chilies / Flocons de Piments Forts 1.25ml 05g 2 0.1 0 0 0 1 0.1 2 0 0 4
Blanc de Blancs Wine Jelly / Gelée de Vin Blanc
1521 de Blancs 15 ml 20g 60 0 0 1 12 14 0 0 0 0 0
1522 Blush Wine Jelly / Gelée de Vin Rosé 15 ml 20g 50 0 0 4 12 12 0 0 0 0 0
1605 Caliente Salsa / Mélange pour Salsa Caliente 15 ml 84g 25 0.4 0.1 450 5 1 1 8 4 2 4
1610 Fruit Salsa / Mélange pour Salsa aux Fruits 15 ml 82¢g 25 0.4 0.1 360 5 1 1 10 20 2 4
1615 Poco Picante / Mélange pour Salsa Poco Picante 15 ml 88g 25 0.3 0 490 6 1 1 4 2 2 4
2000 Bruschetta Herbs / Herbes pour Bruschetta 15 ml 48g 15 0.1 0 4 3 0 1 0 2 6 10
2005 Focaccia Bread Spices / Epices pour Pain Focaccia 15 ml 7.8g 30 0.3 0 3 6 0 1 0 2 4 8
2010 Pesto Herb Mix / Aromates pour Pesto 15 ml 59g 20 0.1 0 3 4 0 1 2 2 4 6
2015 Tapenade Herbs / Herbes pour Tapenade 15 ml 33g 10 0.1 0 2 2 0 0.5 2 2 4 6
Barbecue Rub and Refill / Apprét Barbecue et
2100/ 2101 [Recharge 15ml 75g 20 0.3 0.2 420 3 1 1 4 25 2 4
Teriyaki Ginger Grilling Sauce / Sauce pour
2104 Grillades Teriyaki et Gingembre 15 ml 18¢g 30 0.4 0.1 240 6 4 0.3 0 8 0 2
Tex-Mex Grilling Sauce / Sauce pour Grillades
2107 Tex-Mex 15ml 18¢g 20 0.1 0 85 4 4 0.2 0 0 0 2
Tuscan Rub and Refill / Apprét Toscane et
2115 / 2116 |Recharge 15 ml 57g 20 0.3 0 5 4 0 1 2 15 4 10
2120/ 2121 |Tyee Fish Rub Refill / Apprét Poisson et Recharge 15 ml 6.4g 15 0.2 0 520 4 2 1 4 40 2 4
Beef & Steak Rub and Refill /Apprét Boeuf et
2125 / 2126 |Bifteck et Recharge 15 ml 89g 30 0.5 0.1 20 6 0 1 0 8 4 6
2132 / 2133 |Teriyaki Rub Refill / Apprét Teriyaki et Recharge 15 ml 83g 30 0.4 0.1 290 5 1 1 8 60 2 2
Tex-Mex Rub and Refill / Apprét Tex-Mex et
2134 / 2135 |Recharge 15 ml 75g 25 0.5 0.1 170 4 0 1 10 6 2 6
Margarita Rim Trimmer ™ / Garniture pour
2400 Givrer"® Margarita 2.5ml 34g 1 0 0 1210 0 0 0 0 0 0 0
Caesar Rim Trimmer ™/ Garniture pour Givrer™®
2410 Caesar 2.5ml 268 2 0.1 0 780 0 0 0.1 0 0 0 2
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Fibres diététiques (b)

Total de sucres
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Vitamin A (DV%) /
Vitamine A (vq%)
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Calcium (DV%) /
Calcium (vq%)

Moka Rim Trimmer™ / Garniture pour Givrer"®
2421 Moka 2.5ml 2.2g 10 0.1 0 0 0 0 2 0 2 0 0 0 0 0
Mojito Rim Trimmer ™/ Garniture pour Givrer"*
2430 Mojito 2.5ml 20g 5 0 0 0 0 10 2 0 2 0 0 0 0 0
Lemon Lavender Sea Salt Grinder and Refill / Sel
2549 / 2509 |Marin Lavande et Citron Moulin et Recharge 1ml 10g 0 0 0 0 0 380 0 0 0 0 0 0 0 0
Giardino Sea Salt Grinder and Refill / Sel Marin
2550 / 2508 |Giardino Moulin et Recharge 1ml 10g 0 0 0 0 0 370 0 0 0 0 0 0 0 0
Chili Garlic Sea Salt and Refill / Sel Marin Ail et
2551 / 2501 | Chili Moulin et Recharge 1ml 10g 0 0 0 0 0 360 0 0 0 0 0 0 0 0
Chive & Onion Sea Salt Grinder and Refill / Sel
2552 /2502 |Marin Ciboulette et Oignon Moulin et Recharge 1ml 1.0g 0 0 0 0 0 340 0 0 0 0 0 0 0 0
Herbed Garlic Sea Salt Grinder and Refill / Sel
2553 / 2503 [Marin Ail et Herbes Moulin et Recharge 1ml 1.0g 1 0 0 0 0 350 0 0 0 0 0 0 0 0
Herb & Spice Sea Salt Grinder and Refill / Sel
2554 / 2504 |Marin Epices et Herbes Moulin et Recharge 1ml 11g 0 0 0 0 0 370 0 0 0 0 0 0 0 0
Sea Salt Grinder & Refill / Sel Marin Moulin et
2557 / 2500 [Recharge 1ml 11g 0 0 0 0 0 450 0 0 0 0 0 0 0 0
4 Pepper Blend Grinder and Refill/ Mélange 4
2558 / 2505 Poivres Moulin et Recharge 1ml 05g 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0
Black Pepper Grinder and Refill / Poivre Noir
2559 / 2510 [Moulin et Recharge 1ml 06g 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0.1 0 0 0 2
Garlic Pepper Blend Grinder and Refill / Poivre a
2560 / 2515 |I’Ail Moulin et Recharge 1ml 06g 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0.1 0 0 0 2
2605 Caesar Dressing / Vinaigrette César 15 ml 11.0g 45 1 0.5 0 10 110 6 1 4 3 2 15 8 2
2610 Classic Vinaigrette / Vinaigrette Classique 15 ml 728 20 0.2 0 0 0 530 4 1 1 1 2 4 2 4
2620 Ranch Dressing / Vinaigrette Ranch 15 ml 10.0g 40 0.5 0.4 0 10 95 5 1 3 3 2 6 8 4
2630 Verde Vinaigrette / Vinaigrette Verde 15 ml 54g 15 0.2 0 0 0 260 3 1 1 1 4 40 4 6
2635 Greek Salad Dressing / Vinaigrette Grecque 15 ml 4.1g 15 0.3 0.1 0 0 2 3 1 0 1 4 20 4 8
Poppy Seed Dressing / Vinaigrette aux Graines
2640 de Pavot 15ml 6.5¢ 30 15 0.2 0 0 5 3 1 1 1 10 10 6 4
Arrabbiata Sauce Mix / Mélange pour Sauce
2760 Arrabbiata 10ml 39¢g 15 0.2 0 0 0 2 3 1 1 0.5 10 50 0 2
Margherita SauceMix /Mélange pour Sauce
2761 Margherita 10ml 25g 5 0.1 0 0 0 40 1 1 0 0.3 2 2 2 4
2762 Rustico Sauce Mix / Mélange pour Sauce Rustico 10 ml 3.2g 10 0.2 0 0 0 2 2 1 0 0.4 4 25 4 8
Bolognese Sauce Mix / Mélange pour Sauce
2763 Bolognese 10ml 49¢g 20 0.5 0.2 0 0 20 3 1 0 1 0 2 4 2
Marinara Sauce Mix / Mélange pour Sauce
2764 Marinara 10ml 29g 10 0.2 0 0 0 2 2 1 0 0.4 2 10 4 6
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White Cheddar Popcorn Seasoning / Cheddar
2815 Blanc pour Mais Soufflé 1.25 ml 08g 3 0 0 0 0 50 1 0 0.1 0 0
Old Time Chedder Popcorn Seasoning / Cheddar
2818 a I’Ancienne pour Mais Soufflé 1.25 ml 10g 3 0 0 0 0 60 1 0 0.1 0 0
Maple Popcorn Seasoning / Erable pour Mais
2825 Soufflé 1.25 ml 11g 4 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0
Sour Cream & Onion Popcorn Seasoning / Créme
2830 Sure et Oignon pour Mais Soufflé 1.25 ml 07g 2 0 0 0 0 30 0 0 0.1 0 0
Chipotle Ranch Popcorn Seasoning / Chipotle
2835 Ranch pour Mais Soufflé 1.25 ml 09g 3 0.1 0 0 0 60 0 0 0.2 0 0
2910 Kaffir Lime Leaves / Feuilles de Combava N/A
3005 Balsamic Vinegar / Vinaigre Balsamique 30 ml 30.1g 20 0 0 0 0 10 4 4 0 0 0
3020 Raspberry Vinegar / Vinaigre aux Framboises 30 ml 30.1g 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
White Balsamic Vinegar / Vinaigre Balsamique
3040 Blanc 30 ml 30.1g 10 0 0 0 0 10 4 0 0 0 0
3550 [Chai Tea / Thé Chai N/A
3555 Green Sencha Tea / Thé Vert Sencha N/A
3560 Kyoto Cherry Rose / Thé Kyoto Rose et Cerise N/A
3571 Lemon Grass Herbal Tea / Tisane a la Citronelle N/A
3572 Jasmine Tea / Thé Vert au Jasmin N/A
Victorian Afternoon Tea / Thé Victorian
3573 Afternoon N/A
Camomile Mint Herbal Tea / Tisane Camomille et
3575 Menthe N/A
3580 Lemon Mango Tea / Tisane Mangue et Citron N/A
3605 Vanilla Extract / Extrait de Vanille 5ml N/A 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3610 Almond Extract / Extrait d’Amande 1.25ml N/A 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3709 Baking Powder / Poudre a Pate 1.25ml lg 2 0 0 0 0 70 0 0 0 4 0
Sun-dried Tomato Focaccia Premium Baking Mix
/ Mélange gourmet Focaccia aux Tomates
3711 Séchées piece / tranc]| 330¢g 140 5 0.5 0 0 210 21 3 3 2 10
Cranberry, Orange & Chocolate Biscotti Premium
Baking Mix / Mélange Gourmet Biscotti
3712 Canneberges, Orange et Chocolat piece /tranc| 36.0g 130 3 1.5 0.1 30 75 23 13 2 2 6
3806 Pure Cocoa / Cacao Pur 15 ml 8.7g 30 2 1 0 0 10 3 0 2 0 20
3831 Dark Belgian Chocolate / Chocolat Noir Belge 30 ml 28.0g 160 9 5 0 0 2 17 13 2 2 15
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3832 Milk Belgian Chocolate / Chocolat au Lait Belge 30 ml 28.0¢g 160 9 5 0 0 30 16 1 15 2 0 2 6 4
Temptation Hot Chocolate / Tentation Chocolat
3850 Chaud 30 ml 16.0g 70 4 2.5 0 0 0 11 1 8 1 0 0 0 8
3851 Moka Hot Chocolate / Chocolat Chaud Moka 30 ml 18.0¢g 80 4 2.5 0 0 2 12 1 9 1 0 0 2 10
Indulgence Hot Chocolate / Indulgence Chocolat
3860 Chaud 30 ml 26.0g 130 5 3.5 0 0 15 19 2 15 1 0 0 0 6
4336 Cherries & Berries / Cerises et Baies 30ml 26.0g 90 0 0 0 0 5 22 0.3 17 0.3 4 0 0 4
2 pieces /
4341 Crystalized Ginger / Gingembre Confit tranches 200g 60 0 0 0 0 4 16 0.1 15 0 0 0 0 2
Bacon Potato Topper and Refill / Extra pour
5105 / 5108 |Pommes de Terre au Bacon et Recharge 15 ml 738 25 1 0.1 0 0 90 3 1 0 2 2 2 2 4
Cheese Potato Topper and Refill / Extra pour
5106 / 5109 |Pommes de Terre au Fromage et Recharge 15 ml 748 25 1.5 1 0 5 400 5 1 1 1 6 40 8 2
Garlic Potato Topper and Refill / Extra pour
5107 / 5110 |[Pommes de Terre a I’Ail et Recharge 15 ml 738 25 0.1 0 0 0 5 5 2 1 1 15 30 0 2
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